« Restaurant La Fcrmc a Frccly »
[ ntrées et 6aladcs

Flancl‘:cttc de charcuteries et de viande séchée (2 ou 3 Pers‘) 28.00

200 gr Parmi du sa]ami,jambon cru et viande séchée

Planchette de Fromagcs et de charcuteries (2 ou » Pcrs.) 24.00

200 gr de mé]angc de sa]ami,jambon cru, gruyere, tomme vaudoise et gruyere

SOUPC Minestrone 14.00

Soupe traditionnelle italienne avec des ]égumes, des haricots, FDT, parmesan et basilic

5oupc a l’oignon 12.00

Soupe a ]’oignon gratiné avec des crotitons faits maison et du Fromagc répé

CarPaccio de boeuf 20.00

réparé avec un filet de boeuf cru tranché trés finement, arrosé d'huile diolive et servi avec du
Prep ,

parmesan et de la roquette

Ccvichc de saumon a Pavocat 18.00
F]at traditionnel cl’Amérique latine ot le saumon est mariné avec une sauce faite a base de fruit
dela Passion, de gingembrc, de coriandre frais et d’ai!, le tout accompagné cl’avocat, Cl’oignons

hachés et de mais

Salaclc de Thon 13.00

Servi sur un lit de salade avec oignons, pommes, carmeberges, oignons frits et sauce maison

Salac]c mélée 9.00

Fréparée avec des légumes de saison et accompagnée d’une sauce maison

T ous nos Prix sont affichés en [Trancs suisses ‘(Cjﬂ F) — taxes et services comprfs



« Restaurant La Fcrmc a Frccly »

es plats — spécialités / viandes
Lesp p

Boeuf bourguignon 30.00

Fréparé avec des carottes et des morceaux de viande de boeuf cuits a la cocotte dans une sauce
a base de vin rouge, cl’oignons, d’ail, de ’chym, de romarin et de laurier. F!at servi avec des

spaglﬂettis au beurre

T artare de boeuf avec des frites 29.00

180 gr de boeuf coupé finement au couteau accompagné de céprcs, moutardc, oignons,

ciboulette, sel, Poivre et citron

Agncau 3 la moutarde %6.00

Filet d’agneau ala sauce clijonnaise aux fruits de la Passion et accompagné

d’un risotto de légumcs

Poulet farci aux champignons etau Fromagc 27.00
Kou]eau de Poule’c farcide champignons et de Fromage fondu au four accompagné d’une sauce

aux champignons. F]at servi avec un risotto au parmesan et des Iégumes

Rati de lotte au lard %%.00

Filet de lotte envc]oppé avec du lard et cuit au four. F]at servi avec une ratatouille et une Puréc

de brocolis au parmesan

Eurg,er de Eocu{: ala Kac:lcttc avec des frites 25.00

180 gr de viande hachée de bocuxc, gromage a raclet’cc, tomate, sa]ade, champignons,

bacon et mayonnaise

Burgcr de Poulct croustillant avec des frites 25.00

Foitrine de Poulet Parméc, tomate, sa]ac!q avocat, gruyere et sauce barbecue

M¢édaillons de boeuf 42.00

220¢gr de filet de boeuf cuit a la Plancl—]a accompagné d'une sauce chimichurri maison.

F]at servi avec des pommes de terre rissolées et avec des légumes dujour

T ous nos Prix sont affichés en [Trancs suisses ‘(Cjﬂ F) — taxes et services comprfs



« Restaurant La Fcrmc a Frccly »
Plats Suisses

Fondue traditionnelle « moitié-moitié » 25.00
200 gr de Vacherin et de Grugére servis avec du Pain et une Pctite salade

(min 2 Personnes/Prix par Pcrsorme)

Raclcttc au charbon de bois 44.00

1/6 de meule de Fromage a rac]ette, pommes de terre servies avec une Planchette de

charcuterie (min 2 Personnes/ Prix par Persorme)

Fondue Eourguignormc 47.00
240 gr de baeuf servi avec des frites et une Petite sa!ade, le tout accomPagné d’un assortiment

de 4 sauces maison (min 2 Pcrsonnes/ Prix par Pcrsormc)

Pates

5Paghcttis aux % Fromagcs ctjambon 25.00

Servis avec de la creme {:raiclﬂc, du parmesan, du gruyere, du gorgonzo]a et dujambon

Cannc“onis aux éPinarc!s 25.00

Servis avec des épinards I’lachés, de la ricotta, des oignons, du parmesan,

et accompagné dune sauce ala creme

Four les enfants

Mini Steak haché 13%.00

100 gr de viande gri“ée ala Plancha servie avec des frites et une Pctite salade

Filets de Poulct panés 13.00

100 gr de Pou]et croustillant servi avec des frites et une Petitc salade

SPaghctti bolognaisc 12.00

Accompagnés de viande hachée de beeuf et d’une sauce tomate faite maison

T ous nos Prix sont affichés en [Trancs suisses ‘(Cjﬂ F) — taxes et services comprfs



« Restaurant La f:crmc a f:rccly »

| es desserts maison

Tiramisu a la confiture et aux sPéculoos 11.00
T arte aux mgrtiucs avec créme Pétissiérc et boule de glacc 10.00
Moelleux au chocolat servi avec une créme de noisettes 12.00
T arte au citron 11.00
Boulc de 5lacc 3.50

(\/ani”e, chocolat, )Craise, caramel, citron, fruit de la Passion, abrfcot)

Chcrs clicnts,
Si vous étes sujcts a des a"crgics ou a des intolérances alimentaires, nos
collaborateurs vous donneront avec Plaisir toutes les informations surles ingrédicnts

utilisés dans nos Plats sur simplc demande de votre Part.

Originc de nos viandes : [~ ntrecote (Suisse, Argentine), Filet (Suisse, Uruguag), Rumsteak (Suisse, Uruguag),
Forc (Suissc), ,A\gncau (Nouvc”c~ZéIande>, Foulct (SUisse, Brésil)

Originc de nos Poissons : Saumon (Norvégc), | otte (Atlantique Nord)

T ous nos Prix sont affichés en [Trancs suisses ‘(Cjﬂﬂ — taxes et services comprfs



« Restaurant La Fcrme a Frccly »

NOSVINS NCS

VAUD

Aig]e | _es Murailles Chablais AOC - 70 cl=2022 ~Domaine Bac{oux
Cépage : Chasse!as

Yvorne Petit \/ignoblc ~70 cetsscl-2020 -~ Domaine Badoux
Cépagc : Chasselas

| 'Yvorne Grand Cru - 75 et 57,50 cl=2021 - Domaine de la Fierre | atine
Cépagc : Chasselas

Trois | ours Blanc Aig]e Chablais AOC - 75 cd=2021 - Celliers du Chablais
Cépagc : Chasselas

Aig]e (Chasselas (Grand Cru Réserve (uisan - 75 cl-2021 - Celliers du Chablais
CéPage : Chassclas

"COUP de I’E_trier“ Lavaux - 70 d-2022- Domaine Testuz (Obrist)
Cépage : Chasselas

Finot Caris \/i”eneuve | es Confins Cl‘xab]ais AOC - 75 c-2022- Obrist
Cépage - Pinot Giris

Finot Blanc Barrique (los des Cai“ettcs Girand Cru - 75 cl—2018-] e| uissalet
Cépage : Pinot blanc

Bex Grancl Cru Clﬁarclonnag ~75 cl-2021 - Le Luissalet
Cépage : Charclormag

Bex Grancl Cru Sauvignon B|anc ~-75 c-2021 - Le Luissa]et
Cépage : Sauvignon Blanc

52.00

55.00,/ 28.00

64.00/ 3%.00

%9.00

50.00

42.00

42.00

41.00

$%9.00

41.00

T ous nos Prix sont affichés en [Trancs suisses ‘(Cjﬂ F) — taxes et services comprfs



« Restaurant La Fcrmc a Frccly »

TESSIN

Bianco Rovere T icino DOC - 75 cl—-2020-Domaine Brivio 72.00
Cépage : Merlot vinifi¢ en blanc

VALAIS

Fendant - 75 cl - 2022 ~ Domaine (lavien %6.00
Cépage : Fendant ((Chasselas)

Jolﬂannisberg AOC Valais - 75 cl <2021 ~ Domaine (Germanier 3%9.00
Cépagc : Sylvancr

Petite Arvine - 75 c-2022 - Domaine Clavien 46.00
Cépagc : Petite Arvine

NOSVINSROUGES
VYAUD

T rois | ours Rouge Aig]e (Chablais AOC ~75 cl~2022 - Celliers du (Chablais %9.00
CéPage : Garanoir, (Gameret, Diolinoir

Les Mai”o]es Yvome Chablais AOC ~75 2022 - Ce”iers du Cl’lab!ais %9.00
Cépage : Pinot Noir, Gamag

Finot Noir barrique Aigle ~75 cl=2022 — (Celliers du Chablais 52.00

Cépage : Pinot Noir, ¢levé 12 mois en barriquc de chéne avec 6 mois de repos en bouteille

Finot Noir Vaudois AOC | e FPetit Versailles - 70 cl-2020-] es[reres Dubois 42.00
Cépage : Gamag, (Garanoir

Yvorne «| e Rouge de Rouges »~ 75 s 37,5 2021 -Domaine Fierre | atine 73%.00,/%7.00
Cépage : Gameret, Diolinoir, Merlot, Finot Noir

T ous nos Prix sont affichés en [Trancs suisses ‘(Cjﬂ F) — taxes et services comprfs



« Restaurant La Fcrmc a Frccly »

Yvorne (Grand Cru« MAGNU\S CORF »~ 70 d-2021 ~Domaine AVY 52.00
Cépagc : Gamaret, (Garanoir, (3alotta, Cabemet Franc, Diolinoir

Bex Grand Cru (Galotta- 75 cl = 202 1- Domaine | e | uissalet 49.00
Cépagc : Gamag et I’Ance”ot‘ca

Yvorne (Grand Cru Clos du Rocher- 75 cl = 2021 = Domaine Obrist 77.00
Cépagc : Mcrlot} Cabcmet Sauvignon et 59ra]'1

Frestige Merot d"Yvorne barrique ~70 cl = 2020- Maison Badoux 74.00
Cépage : Merlot

(hateau &’Hauteville Grand Cru Kouge - 70 cd = 2021~ Domaine Obrist 40.00
Cépage : Gamag, Garanoir

TESSIN

Marengo Rosso Svizzera IGT - 75 cl=2021 -~ Domaine Delea %7.00
CéPage : Mcrlot

VALA|

Dole « | es Mazots » — 75 cl=2021 ~Domaine Maurice Ga9 (Obrist) 3%8.00
CéPage : Pinot Noir et Gam39

T"]umagne Rouge ~75 cl—2022 ~Domaine Jacqucs (Germanier 47.00
Cépage : Humagne rouge

SQrah AQOC Valais - 75 cl=2022 ~Domaine (lavien 44.00
Cépage : Humagne rouge

NOSVINSROSES

| e Caviste Ros¢ AOC Ollon Chablais - 75 cl-2022 - Ce"iers du Chab!ais 38.00
Cépage : Gamag

T ous nos Prix sont affichés en [Trancs suisses ‘(Cjﬂ F) — taxes et services comprfs



« Restaurant La Fcrme a Frcdy »

NOS VINS MOUSSE UX

Prosecco Supcriore | e Calle

NOS VINS EUROPEENS

Primitivo 5a|ento Falchetto (Fuglia) ~75 cl-2021 (]ta|ic)
Cépage : Primitivo

Santa (ristina (] oscana) - 75 c-2022 (]talic)
Cépagc . (Cabernet Sauvignon, Merlot, Sangiovese, Sgrah,

Fata Negra Keserva (\/aldepenas) ~-75 cd-20144 Bodcga Los Uanos (Espagnc)

Cépage :Temprani”o

Gran Casti”o Familg 5e|ection (\/alencia) ~75 2021 (E_spagnc)
Cépage : Cabernet Sauvignon

(Chateau de la Fierre | evée -~ Castillon (Cétes de Pordeaux =75 cl - 2019 (Francc)

CéPage : Mcrlot

(hateau Janon Bordeaux AOQC - 2022 (]:rancc)
Cépage : Mer!ot, Cabernet Franc, Cabemet Sauvignon

NOSVINS AUVE RRE.

Blanc

Aig]e (Chasselas - Domaine | es Celliers du Chablais — 50 cl - 2021 i dl
Cépage : Chasse!as

Yvorne Av3 AOC Blanc ~Domaine AVY - 50cl-2021 i dl
Cépagc : Chasselas

Charc{onnag AQOC duValais - Cave Jacques (Germanier— 75 cl-2020 1 d
Cépage : Charclormag

T ous nos Prix sont affichés en [Trancs suisses ‘(Cjﬂ F) — taxes et services comprfs

%2.00

28.00

34.00

%2.00

%2.00

3%5.00

32.00

5.00

5.00

6.50



« Restaurant La Fcrme a Frcdy »

Ro uge

| e FPotde Cuvillon Chablais AOC - Domaine Obrist — 50 cl - 2021 i dl 4.50
Cépagc : Pinot Noir, (Gameret, Gama9

| e Pot de 55rah - Domaine Maurice 689 ~50c-2021 i dl 7.00
Cépagc : 53rah

| e FPotde Courval Salvagnin ~Domaine Obrist = 50 cl - 2021 i dl 4.50
Cépage : Finot NoirJ Gamag

Finot Noir — Domaine | es [Treres Dubois - 75 i 202i idl 6.00
Cépage : Finot Noir

Rosé

L’Av9 en Rose &'Yvorne — Domaine AVY =50 ~2021 idl 4.50
CéPage : Finot Noir, Gamaret, (Garanoir

BIEREFESENDOUTEIIEFT ARTISANALES

Biere sans alcool 3% ¢l 5.00
Carclina]e blonde 3% cl 5.00
Calanc{a blonde 3% cl 5.00
Fanaché 50 cl 7.00
Biere artisanale (Blonde] Blanche ou AFD 3% ¢l 8.00
AFPERITIFS
Pastis 2d 8.00
Porto 4l 7.00
Martini Blanc/ Rouge 4l 6.00
Prosecco i dl 8.00
Kr i dl 6.50
Kir Royal i dl 9.00

T ous nos Prix sont affichés en [Trancs suisses ‘(Cjﬂ F) — taxes et services comprfs



« Restaurant La Fcrmc a Frccly »

COCKTAILS
Apero] SPritz 12.00
Campari Spritz 11.00
Campari Orange 11.00
Negroni 12.00
Screwdriver 9.00
Cubal ibre 8.00
(ain ] onic 9.00
Vodka T onic 9.00
Old [Fashioned 11.00
(odfather 12.00
TomCollins 10.00
Hugo 10.00
Tequi]a Sunrise 11.00
[afermea[redy 13.00

DIGESTIES
(Grappa 2d 8.00
| imoncello 4l 6.50
Bailys 4 6.50
Amaretto Di Saronno 4l 8.00
Abricotine 2d 8.00
Williamine 2 d 8.00
Bitter des Diablerets 4 6.50
(ointreau 4l 6.50
(Grand Manier 4l 8.00

WHISKY (# )
(Chivas 11.00
Jack Daniels 9.00

T ous nos Prix sont affichés en [Trancs suisses ‘(Cjﬂ F) — taxes et services comprfs



« Restaurant La Fcrmc a Frccly »

COGNAC/BRANDY 1)
Vielle Prune 8.50
Vielle Framboise 2.50
Rémg Martin VSOF 12.00
Vecchia Komagna 8.50

BOISSONS SANS AL COQI / FRAICHESET CHAUDES

BOISSONS FRAICHES
Coca(Cola,CocaCola/éro, Sprite, [Fanta 33 ¢l 5.00
Rivella Kouge 3% | 5.00
Kamseier 3% c 5.00
Nestea (itron/ FPeche 3% ¢l 5.00
T onic 20c 450
[~ au Min¢rale (FPlate ou (Gazeuse) 335 350
7o 7.50
Sanbitter iocl  é.00
Jus de fruits (Orange, Ananas, Péche, | omate) 20d 5.00
BOISSONS CHAUDES
Cafe 4.00
Expresso / Ristretto 4.00
CaPPuccino 5.00
| atte Macchiato 5.00
Double Exprcsso 5.50
Kenversé 5.00
Choco]at (froid ou chaud) 5.00
| ait(»dl par verre) 2.50
T he sachet 3.50

T ous nos Prix sont affichés en [Trancs suisses ‘(Cjﬂ F) — taxes et services comprfs



